
Porc fermier de Vendée Label Rouge (BBC) 

Bœuf (Circuit court, race à viande VBF) 

Volaille de Vendée 

Poisson frais : selon arrivage 

Fruit : fruit de saison 

Toutes nos crudités et salades composées sont élaborées maison avec 
des produits frais 

 

Menus du jeudi 1er au vendredi 16 décembre 2022 

 LUNDI MARDI 
MERCREDI 

Pour l’Accueil de Loisirs 
JEUDI VENDREDI 

du 1er au 2 déc    

Betteraves 
Rôti de porc (local) 

Gnocchis à la sauce tomate 
Entremet à la vanille 

Rosette 
Beignets de calamar 

Petits pois carottes bio 
Velouté aux fruits rouges 

du 5 au 9 déc 

Friand au fromage 
Palette de porc 
 à la provençale  
Duo d'haricots 

Compote de fruits 

Maquereaux à la moutarde 
Escalope de dinde 

Carottes Vichy 
Flan pâtissier maison 

Pépinettes au thon 
Tarte au fromage 

Salade 
Pommes au four 

Potage de légumes 
Jambon de Vendée  

Sauce au miel (local) 
Mogettes de Vendée (local) 

Brie bio 
Poire 

Carottes râpées 
Gratin de poisson au fromage 

Pommes de terre                          
et champignons 
Fruits au sirop 

du 12 au 16 déc 

Taboulé maison 
Omelette au fromage 

Salade verte 
Eclair à la vanille 

Rillettes de sardines 
Poulet basquaise 

Pâtes 
Yaourt aux fruits bio 

Macédoine/Mayonnaise 
Steak haché 

Brocolis 
Fruit 

Couscous 
Fromage 

Clémentines 

REPAS DE NOËL 
Assortiment de canapés 

et feuilletés 
Sauté de dinde marinée sauce 

forestière aux girolles 
Christmas stars (p. de terre) 

Haricots verts 
Carré à la vanille 

Papillotes de Noël 

VACANCES SCOLAIRES  

LEGENDE 
Lait et produits laitiers 
Viande, poisson, œuf 
Fruits et légumes crus 
Fruits et légumes cuits 

Féculents 
Corps gras 

Produits sucrés 
Boissons 
Sauces 

Les menus pourront subir des variations liées aux approvisionnements. Merci de votre compréhension. 


